
ilPiccolo Russi venerd:

ll 15 maggio scorso all'lstituto alberghierc di Cervia

Show ooking e

degustazioni on aziende
eccellenti del tenitgrio,
I piattÌ sono stati curati dagli
chef Omar Gsali (Marè

CesenatÌco) e Raffaele hrisi
(Villaggio Rivaverde Marina
di Ravenna)

Succeso Der
'A Scuola'di gusto"

uccesso dclla prì a edizione di 'A scuola di gusto. Novità e avanguardie
dellafilicm food di qualitàl sh oú' cooking con degus t.zjon i p ronìosso da
Endas Ravenna coril patrocinio delComune di Cervia, svoltosi lunedì
scorso 15 maggio all'islituro alberghiero " lbnino Guerra' della città

truistica ravennate, alla presenza dell'assessore alla scrolaGianni Grandu, del
presidente provinciaÌe Bndas labio
Gardella, della prolssa.ÀnnaÌisa
SantÌn1, in rappresentanza della
scuola, e d i Lrica Liverani, Nlasterchef
20t6.
OÌtre centocinquanta persone, nello
specjnco operatori d€l settore
(ristoratori, cuochi, barman, titolari di-í€gozi di generi alimentari, dolciaria
di quaìità, produttori, agcrti,
rapprcsentanti...l, ma anchc "food e
wine lovers'l owero appassionati di
prodotti e servizi alimentari di quaLtà,
hanno infarti "roccaro con mano'le
rùtime nov a in fatto di cibo. È stato
un pooÌ di aziende romagnole del
setto.e alimentarc {Franco F€ruzzi
(Jova, Molino Naldoni, Case Bianche
di Sabatino Restuccla, Ì'extraveryine dì
oliva, Teomar, ldea Pubblicità, SeÌjstaÌ;
Greci, La CasettaAziendaAg.icola e
Swell Studio) a presentarle,
valodzzando prodotti di eccellenza del

te itorio (daÌle uova all€ faÌine,
dal'olio ai vini, fino agli strumenti per
conseffarli e promuoverli nella ret€
îood romagnola ed adriatica. Nefo
stesso tempo i paltecipanti hanno
potuto assaggiare alcunì piatti di
grande qualità reaÌizzati con tali
prodoiti di ecceìlenza dagÌi chcfomar
Casali {Bagno ÌjstoÌante Marè e
QujntoQuaì 1o Piadina&Afiini di
Cesenaticol e Raffaele Parisi
(RistoranteVillaggio Rivaverde di
Marina di Ravefina), coadiuvati dal
supporto professionale degli aÌlievi
dell'Istituto alberghiero, i quali,
coordinati dal prot Vito D'Addi€go,
hanno così avuto modo di mostraÌe
agli operatori il loro livelo di
apprendimento elaprofessionaÌìtà
acquisita in vista dì rul loro
inseÌimento lavorativo.

"Si ò tratiaio diun succcsso
iÌìaspcitato conìÌnenta Franco
Fc uzzi, tìtolare de 'ononina
azicnda di commerciaÌizzaz iore uova
e coordimtore dcll'cvcÌìto che lìa
permesso agliopcratori dcl scttore de1
cìbo di qualiià di vederc"in dirctta' i
risultati dei prodotti delle aziendc
esposilrici, guslando i pialli preparati
da grandì chefdel noslro {erritorio con
la coÌlaborazione degìi sludenti di uno
degli istiluti ilbergh ieri m igliori della
Romagna': "1-a passione peril Ìavoro,
I amore per la campagna e per la
natura,lacura, il controllo e la
selezione di trtt€ 1€ fàsi dela filiera
aggiunge Davide Persiani,
responsabile commerciale della
Feruzzi - sono lamiglior€ garanzia per
trÌtti coloro che fanno d€l buoncibo e
della cucina il biglietto da visita di
qualità dela nostra terral
Foto di gruppo dei promotori e degli
imprenilitoú presenti. Tla loro i
îussiani Maftia MottanarL di Case
Bianche (quarto da sin.) , Luca
Retini, direttore creativo di Swell
Sttdio (qùjnto da sin.), Davide
Perjiani, direttore comme rciale di
Fnnco FernJzzi Uova (quinto da
siL.) , e Franco Fefiuzzi, titolarc della
FQnco Fe uzzi Uova (quinto da
dex). Al ceitro, 1a prof,$aAaneli1a
Santinie iI pîoÍ.Vito D'Addiego
(Alberghiero di CeÚia) e GiaDni
GÍand , assessoÍe alla scuola di
Cetvia.


